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RESTAURANT - EIXAMPLE



penvingudes i Benvingyts

El Restaurant El Cangrejo Loco “ El Mar a | Eixample, ofereix una excel-lent cuina tradicional
marinera al centre de Barcelona
Escollim per a vosaltres els millors productes de la nostra terra per tal d’oferir-vos una
experiencia gastronomica inigualable.

Des de que varem obrir, pels Jocs Olimpics de 1992, és sempre un plaer rebre’ls a casa.
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El Restaurante El Cangrejo Loco “ El Mara | Eixample “ ofrece una excelente cocina tradicional
marinera en el centro de Barcelona.

Seleccionamos los mejores productos de nuestra tierra para ofrecerles una experiencia
gastronomica inigualable.

Desde que abrimos para los Juegos Olimpicos de 1992, siempre es un placer recibirlos en
nuestra casa
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The Cangrejo Loco Restaurant “El Mara I® E/l%ample “offers excellent traditional mediterranean
cuisine in the center of Barcelona.

We select the finest products from our land to offer you an unparalleled gastronomic
experience.

Since we opened for the 1992 Olympic Games, it has always been a pleasure to welcome you to
our restaurant.




MENU TRITON

PRIMER PLAT

Pa de coca de Folgueroles sucat amb tomaquet de penjar
Mescla d enciams amb salm0 marinat, alvocat i faves edamame

PLAT PRINCIPAL

Paella marinera
de peix 1 marisc

POSTRE

Crema catalana cremada amb carquinyoli

BEGUDES

Aigues Minerals
Refrescs
Cervesa
Vi Blanc Vinas del Vero “ Macabeo i Chardonnay “ ( D.0 Somontano)
Vi Negre Vinas del Vero “ Cabernet Sauvignon i Merlot “ ( D.0 Somontano)
Cafes o Infusions

Fl Cangrejo Loco - El Mar a I'Eixample - Barcelona TIf 932210533 932211748 - cangrejo@elcangrejoloco.com



MENY TIMON

PRIMER PLAT

Pa de coca de Folgueroles sucat amb tomaquet de penjar
Carpaccio de bacalla amb pinyons i oli d " olives negres

PLAT PRINCIPAL

Suprema d orada al forn
amb patata, tomaquet i ceba de Figueres

Salmo a la taronja amb mango
Entrecot de vedella al pebre ver

amb arros pilaw i sesam negre

POSTRE

Lioneses de nata amb xocolata calenta

BEGUDES

Aigues Minerals
Refrescs
Cervesa
Vi Blanc Vinas del Vero “ Macabeo i Chardonnay “ ( D.0 Somontano )
Vi Negre Vinas del Vero “ Cabernet Sauvignon i Merlot “ ( D.0 Somontano)
Cafes o Infusions

Fl Cangrejo Loco - El Mar a I'Eixample - Barcelona TIf 932210533 932211748 - cangrejo@elcangrejoloco.com



MENU ORZ\

PICA PICA PER A COMPARTIR

Pa de coca de Folgueroles sucat amb tomaquet de penjar
Carpaccio de bacalla amb pinyons i oli d " olives negres

PLAT PRINCIPAL

Fideua marinera amb alioli (apart)

POSTRE

Milfulles caramelitzades amb crema de trufa

BEGUDES

Aigues Minerals
Refrescs
Cervesa
Vi Blanc Vinas del Vero “ Macabeo i Chardonnay “ ( D.0 Somontano)
Vi Negre Vinas del Vero “ Cabernet Sauvignon i Merlot “ ( D.0 Somontano )
Cafes o Infusions

Fl Cangrejo Loco - El Mar a I'Eixample - Barcelona TIf 932210533 932211748 - cangrejo@elcangrejoloco.com



MENU ACTS

PICA PICA PER A COMPARTIR

Pa de coca de Folgueroles sucat amb tomaquet de penjar
Espatlleta iberica
Salmo marinat a I'anet
Croquetes de marisc
Musclos a la marinera

PLAT PRINCIPAL

Arros del “ Senyoret “
Arros negre amb sipia i cloisses
Paella de pollastre | verdures

POSTRE

Milfulls caramel-litzats amb trufa

BEGUDES

Aigues Minerals
Refrescs
Cervesa
Vi Blanc Vinas del Vero “ Macabeo i Chardonnay “ ( D.0 Somontano)
Vi Negre Vinas del Vero “ Cabernet Sauvignon i Merlot “ ( D.0 Somontano)
Cafes o Infusions




MENU GALATER

PICA PICA PER A COMPARTIR

Pa de coca de Folgueroles sucat amb tomaquet de penjar
Espatlleta iberica
Salmo marinat a | anet
Calamars a la romana
Croquetes de marisc
Musclos a la marinera

PLAT PRINCIPAL

Paella marinera

de peix i marisc

POSTRE

Lingot de xocolata i cafe

BEGUDES

Aigues Minerals
Refrescs
Cervesa
Vi Blanc Vinas del Vero “ Macabeo i Chardonnay “ (D.0 Somontano)
Vi Negre Vinas del Vero “ Cabernet Sauvignon i Merlot “ ( D.O Somontano)
Cafes o Infusions

El Cangrejo Loco - EI Mar a ['Eixample - Barcelona Tt 932210533 932211748 cangrejo@elcangrejoloco.com



MENY ZEus

PICA-PICA

Pa de coca de Folgueroles sucat amb tomaquet de penjar
Espatlleta iberica

Croquetes de marisc

Debrots de Padron

Musclos a la marinera

PLAT PRINCIPAL (4 escoltir)

Suprema d’'orada al forn
amb lamines de patata, tomaquet fresc i ceba de Figueres
Bacalla a la muselina d’'alls sobre un Ilit de patata i salsa de tomaquet

Entrecot de vedella al pebre verd amb arros pilaw i sesam negre

POSTRE

Lingot de xocolata i cafe

BEGUDES

Aigues Minerals
Refrescs
Cervesa
Vi Blanc Vinas del Vero “ Macabeo i Chardonnay “ ( D.0 Somontano)
Vi Negre Vinas del Vero “ Cabernet Sauvignon i Merlot “ ( D.0 Somontano)
Cafes o Infusions

Fl Cangrejo Loco - El Mar a I'Eixample - Barcelona TIf - 932210533 932211748 cangrejo@elcangrejoloco.com



MENU EGEON

PICA PICA PER A COMPARTIR

Pa de coca de Folgueroles sucat amb tomaquet de penjar
Espatlleta iberica
Salmo marinat a | anet
Croquetes de marisc
Calamars a la romana

PLAT PRINCIPAL A ESCOLLIR

Suquet de rap amb patates i cloisses (2 medallons)

Llu¢ del nord a la planxa
amb refregit d "alls,bitxo i vinagre de Xeres

Filet de vedella amb salsa de Pedro Ximenez

POSTRE

Pastis de formatge amb coulis de fruits vermells

BEGUDES

Aigues Minerals
Refrescs
Ccervesa
Vi Blanc Vinas del Vero “ Macabeo i Chardonnay “ ( D.0 Somontano)
Vi Negre Beronia Crianza (D.O. Rioja)
Cafes o Infusions
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MENU VEGETARTA

Pa de coca de Folgueroles sucat amb tomaquet de penjar

PRIMER PLAT A ESCOLLIR

Amanida amb formatge de cabra, pera al forn i nous caramel-litzades
Escalivada al romani
Humus de remolatxa amb crudités de verdures

PLAT PRINCIPAL A ESCOLLIR

Canelons d espinacs
Paella de verdures
Verdures a la planxa amb salsa romesco

POSTRE

Amanida de fruites

Crema catalana cremada amb carquinyoli

BEGUDES

LES BEGUDES SERAN LES MATEIXES DEL GRUP PRINCIPAL

El Cangrejo Loco - EI Mar a ['Eixample - Barcelona Tt 932210533 932211748 cangrejo@elcangrejoloco.com



