
 

 

 

Menú del Almirante 

 

 
:::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::: 

 

1. El Vermouth 

    + 

    2.La comida 

+ 

    3.Los dulces 

+ 

4.La bebida 
:::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::: 

 

25,00€ 
(iva incluido) 

 
:::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::: 

 

El Agua y el café van aparte pero el pan 
con tomate está incluido 
 

     Bon profit!!!! 
 

 

1. El Vermuth 
Elige uno… 
 

Vermuth  Izaguirre  
por supuesto con su sifón 
 

Cerveza Konig 
0.2l de Pilsen fresca del tirador 
 

 
 
Y   lo acompañamos con nuestra 
magnifica  
  

ENSALADILLA DE PATATA         
CON REGAÑÁS 

 Y  
UNAS OLIVITAS 

 
Y además elije entre una de estas 
tapas 
 

MEJILLONES A LA 

MARINERA 

Receta tradicional de abordo  
(200 gramos por persona) 
  

o 
 

CROQUETAS DE MARISCO 

Perfecta receta cremosa y 
crujiente hecha por nosotros  
(2 unidades por persona)  

 

 

 

2.La comida 
Puedes elegir entre un arroz (mínimo 
2 personas), un pescado o una 
carne…. 
 

Arroz del Senyoret 
o 

Arroz negro con allioli 
o 

Callos a la madrileña 

o 

Entrecote  plancha con patatas 
asadas 

o 

Bacalao en salsa Idiazábal 
o 

Salmón a la Naranja 
 

3.El dulce…. Elige uno 
 

Tarta de queso con crujiente 
o 

Brownie de chocolate con helado 
de vainilla 

o 
Fruta de temporada con yogur 

natural 
 

 

 

4.La Bebida 
Elige una opción por pareja 
 

 
 
 
*1l. de cerveza konig fresca de 

tirador 
o 

*1l de nuestra Sangría de Vino 
o 

*1 botella vino blanco, tinto o cava 

 

Vinos Blancos 

 

Viñas del Vero (D.O. Somontano) 

 

Vinos Tintos 

 

Beronia Crianza 2015 ( D.O. Rioja) 

  

 

Cavas 

 

Vilarnau Brut Nature 

 

Este menú solo se sirve en el Bar. No se aceptan reservas para este menú.  

Horario de 12:00 h. hasta 23:30 h. 


